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Ingrédients

Pour 6 personnes

(O 500 g de fraises

(O 200 g de mascarpone

(O 50 g de sucre impalpable
O Jus de 1 citron

(O 2 grandes feuilles de basilic
frais

La star de la recette
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CARLSBOURG

CREME ENTIERE « VOLLE ROOM

RICHE ET ONCTUEUSE « VOL EN ROMIG
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"i/\g 20 cl de créme entiére
Authentique Carlsbourg

Glace fraise basilic

La préparation

O Equeutez les fraises et coupez-les en morceaux. Versez-les
~ dans le bol d’un blender.

(O Ajoutez le sucre impalpable, le jus de citron et le basilic.
(O Mixez jusqu’a obtention d’un coulis lisse.

(O Fouettez la créme et le mascarpone en chantilly. Mélangez
délicatement la chantilly et le coulis de fraise.

(O Versez la préparation en sorbetiere et faites turbiner
jusqu’a obtention de la glace.

() Versez la glace dans une boite pour congeélation, fermez et
placez 5 heures au congélateur avant de servir.

Le dressage

(O Servez la glace dans un pot, un cornet ou sur une galette
et ajoutez de la creme chantilly Carlsbourg.

Bon appetit !



