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C IV Transformation de denrées à longue durée de conservation à  
         température ambiante 
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Le système de management de la sécurité des denrées alimentaires de l’organisation 

Corman SA 

Rue de la Gileppe, 4 
4834 Limbourg (Belgique) 

a été évalué et satisfait aux exigences de 

Food Safety System Certification 22000  
(FSSC 22000) (Version 5) 

Protocole de certification pour un système de management de la sécurité des denrées 
alimentaires composé des éléments suivants : ISO 22000:2018, ISO/TS 22002-1:2009 
et les exigences additionnelles FSSC 22000 Version 5. 

 

Domaine d’activité 

Développement, production et conditionnement de beurre, de matières grasses 
laitières anhydres, de beurres concentrés (à partir de beurre ou de crème 
pasteurisée), de spécialités de matières grasses combinées, de préparations 
alimentaires à base de produits laitiers, de produits laitiers traités UHT. 
Production et conditionnement d'arômes liquides. Production de co-produits : 
babeurre liquide  

Development, production and packaging of butter, anhydrous milk fat, 
concentrated butters (from butter or pasteurised cream), combined fat 
specialities, food preparations based on dairy products, UHT-treated dairy 
products. Production and packaging of liquid aromas. Production of co-products: 
liquid buttermilk 


