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CORMAN
Succes voor de ambachtelijke bakher!



Exclusieve mengeling met Corman boter, de nr. 1 boter,
geniet de voorkeur van ambachtelijke bakkers.

Bereid op basis van kwalitatieve boter en
geselecteerde plantaardige olién.

Gemakkelijk te verwerken dankzij zijn zachte textuur, ideaal voor inwerken en creme vullingen.
Verwerkt zich gemakkelijk in degen.

Staat garant voor gladde en romige cremes.

Eén enkele referentie voor toepassingen zoals brioches, cakes en decorcrémes.

Product gemaakt uit plantaardige olién zonder ggo’s, niet gehydrogeneerd.
Geen transvetten uit hydrogenering.

|deaal voor alle gerezen degen, 4/4, brioches, zanddegen, créme vullingen (decorcrémes).

Wordt best verwerkt tussen 12°C en 18°C.

INGREDIENTEN Plantaardige vetten en olién (palm, kopra, ENERGIE 702 kcal (2886 kJ)
koolzaad) (61%), boter (20%) (melk), water,

: ) VETGEHALTE 78,09

emulgatoren (mono - en diglyceriden van ’

vetzuren, zonnebloemlecithine), WAARONDER VERZADIGDE VETZUREN 45,09

zout (0,58%), aroma’s, zuurcorrecctoren KOOLHYDRATEN 0,09

(melkzuur, citroenzuur), WAARONDER SUIKER 00g

kleurstof (bétacaroteen). ”

PROTEINEN 0,049

VETGEHALTE 78 % min ZOouUT 0,58 ¢g
SMELTPUNT 38°C
BEWARING 6°C max
VERPAKKING Karton van 10 kg bevat

4 staven van elk 2,5 kg
ALLERGENEN Melk (melkeiwitten en lactose).

PARTNER VAN ‘S WERELDS BESTE BAKKERS-BANKETBAKKERS

7 CONCOURS DE /M ‘ACCADEMIA MAESTRI 7
L'UN DES MEILLEURS OUVRIERS  /WH/l— PASTICCERI ITALIANI’ B Accademia
DE FRANCE PATISSIERS CONFISEURS ¥ «%1 (ACADEMIE VAN ITALIAANSE Maostri
RICHEMONT CLUB (BESTE AMBACHTSMAN VAN FRANKRIJK MEESTER-BANKETBAKKERS) | | MBS
PASTEIBAKER BANKETBAKKERIJ - SUIKERWAREN) Pétissier D\J Pasticceri
Confiseur Italiani

S.A. CORMAN | Tel.: +32 (0)87 34 2211 | Fax: +32 (0)87 34 24 00 | corman@corman.be | www.corman-pro.com



