BEURRES
BUTTERS
MANTEQUILLAS

BEURRE D’INCORPORATION
INCORPORATION BUTTER
MANTEQUILLA DE INCORPORACION
10 KG
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INGREDIENTS / INGREDIENTS / INGREDIENTES :

Corman Beurre 82% M.G. pour pite levée et brioche =~ Corman Butter 82% fat for buns and brioche Corman Mantequilla con 82% M.G. para masas
fermentadas y brioches

Beurre (lait de vache). Butter (cow’s milk). Mantequilla (leche de vaca).

CONSERVATION / STORAGE / CONSERVACION :

Conserver entre +2°C et +6°C maximum. Store between +2°C (+35,6°F) et +6°C (+42,8°F) Conservar entre +2°C et +6°C maximum.
maximum.

VALEURS NUTRITIONNELLES POUR 100 G / NUTRITIONAL VALUES PER 100 G / VALORES NUTRICIONALES PARA 100 G

Valeur énergétique / Energy / Valor energético 743 keal (3054 kJ)
Protéines/Protein/Proteinas : 06¢g
Lipides/Fat/Grasas : 82¢g
Acides gras saturés/Saturated fat acids/Acidos grasos saturados 5448
Glucides/Carbohydrates/Hidratos de Carbono : 06¢g
Sucres / Sugars / Azlcares 06 g
Sodium/Sodio : 10 mg

CONDITIONNEMENT / PACKING / ENVASE :

Unité / Unit / Unidad Colisage / Case / Empaquetado Palettisation / Pallet / Paletizacién
. o Poids net/ . .
) Poids net/ Nb d’unités/ . . . Poids brut/ Nb cartons/ Hauteur/ Poids brut/
Produit/ . R Dimensions/ Sizes/ Net R Couches/ . .
Net weight/ Nb units/ i N X Gross weight/ Nb outer Height/ Gross weight/

Product/ . Dimensiones weight/ . Layers/

Producto Peso neto Cantidad de LxW x H (cm) Peso neto Peso bruto cases/ Canti- Filas Altura Peso bruto
(kg) unidades (kg) dad de cajas (m) (kg)

(kg)

Beurre d'Incorporation 10 kg
Incorporation Butter 10 kg Block 10 1 30,5x20,5x 17 10 10,030 72 6 1,1180 744,341
Mantequilla de Lecheria Bloque 10 kg

CODE DOUANIER / CUSTOM CODE / CODIGO DE ADUANA :

Toutes références / All references / Todas referencias : 04051030
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