
SPÉCIALITÉ À FOISONNER
SPECIALITY FOR WHIPPING
ESPECIALIDAD PARA 
ABUNDAR

SCULPTURE 30,2% MG
SCULPTURE 30,2% FAT
SCULPTURE 30,2% MG
1 L
INGRÉDIENTS  /  INGREDIENTS  /  INGREDIENTES :
Spécialité à foisonner à base de babeurre et d’huiles 
végétales stérilisée UHT.

Babeurre (69%) (lait), huiles végétales (30%)
(huile de palmiste, huile de palmiste complètement 
hydrogénée, huile de palmier entièrement hydrogénée, 
huile de palme), émulsifiants : E433, E435, E471, E472b,
stabilisateurs : carraghénane, E460, E466.

UHT sterilised specialty for whipping made from 
buttermilk and vegetable oils.

Buttermilk (69%) (milk), vegetable oils (30%)
(palm kernel oil, fully hydrogenated palm kernel
oil, palm oil), emulsifiers: E433, E435, E471, E472b,
stabilisers: carrageenan, E460, E466.

Especialidad esterilizada UHT para batir a partir de 
suero de leche y aceites vegetales.

Suero de leche (69%) (leche), aceites vegetales (30%)
(aceite de palmiste, aceite de palmiste totalmente 
hidrogenado aceite de palma, aceite de palma), 
emulsionantes: E433, E435, E471, E472b,
estabilizadores: carragenina, E460, E466.

CONSERVATION  /  STORAGE  /  CONSERVACIÓN  :
A conserver entre +2°C et +6°C. NE PAS CONGELER.
Après ouverture, garder au froid et utiliser dans les 24 h.

Store between +2°C and +6°C (35,6°F - 42,8°F). 
DO NOT FREEZE.
After opening, keep refrigerated and use within 24h.

Conservar entre +2°C et +6°C. NO CONGELAR.
Una vez abierta, conservar en el frigorífico y utilizarlo 
antes de 24 h.

CODE DOUANIER  /  CUSTOM CODE  /  CODIGO DE ADUANA :
Toutes références / All references / Todas referencias : 1901909990

CONDITIONNEMENT / PACKING / ENVASE :

Produit/
Produc/

Producto
EAN

Poids net/
Net weight/

Peso neto
(g)

Nb d’unités/
Nb units/

Cantidad de 
unidades

Dimensions/ Sizes/
 Dimensiones

L x W x H (cm)

Poids net/
Net 

weight/
Peso neto

(kg)

Poids brut/
Gross weight/

Peso bruto
(kg)

Nb cartons/
Nb outer 

cases/ Canti-
dad de cajas

Couches/ 
Layers/ 

Filas

Hauteur/
Height/
Altura
(cm)

Poids brut/
Gross weight/

Peso bruto
(kg)

Sculpture 3451790011467 1008 12 36 x 19,5 x 20,4 12,096 12,636 72 6 137 935,933 

Unité / Unit / Unidad Colisage / Case / Empaquetado Palettisation / Pallet / Paletización
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VALEURS NUTRITIONNELLES POUR 100 G / NUTRITIONAL VALUES PER 100 G   /   VALORES NUTRICIONALES PARA 100 G :
Valeur énergétique / Energy / Valor energético

Protéines/Protein/Proteínas :

Lipides/Fat/Grasas : 
Acides gras saturés/Saturated fat acids/Acidos grasos saturados
Acides gras trans/Trans fat/Acidos grasos trans

Glucides/Carbohydrate/Hidratos de Carbono : 
Sucres / Sugars / Azúcares 
Fibres alimentaires / Food fibers / Fibras alimentarias

Sodium/Sodio :

293 kcal (1206 kJ)

2,3 g

30,2 g
24,8 g

0,1 g

2,9 g
2,9 g

0 g

0,11 g

Succès garanti pour le Chef
Guaranteed success for the Chef
Éxito garantizado para el chef


